OLTRE

TRIPLE

Birra prodotta con 3 cereali, materie prime selezionate e di qualita. Il
suo colore brillante, la schiuma pannosa e le note vanigliate ne
preannunciano la pienezza data dal ricco sapore dei malti europei,
protagonisti anche nella moderata dolcezza finale.

Il bilanciamento apportato dai luppoli e il piacevole grado alcolico
invogliano pericolosamente la beva. Conservare la bottiglia in posizione
verticale, al fresco (<6 C°) e lontano da fonti luminose.

Stile - Tipologia Servire a temperatura:
Belga - Triple 6/8C°

Fermentazione Disponibilita:
Alta Fermentazione Da Novembre a Marzo

Alcool in % Vol: Abbinamenti:

8.5 Formaggi stagionati ed erborinati,
) selvaggina, dolci come crostate alla
?;aﬁd:JPPlatu. frutta e torta di mele

Codice EAN Birra ¢l Cartoni Bottiglie Strati CxS
8057284600626 Triple 50 105 6 5 21
8057284600657 Triple 75 64 6 4 16

m..{ RE T R E S c A 8,5 %‘ Materiale Birra cl Strati Fx$
i _

TRIPLE Acciaio Triple Fusto 2.000 2 15

Premi

Best Italian Beer 2018
Premio Cerevisia 2023
Best Italian Beer 2024




